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LECKERES 
VORWEG

VORSPEISEN | 02

KÄSESTICKS MIT SESAM  3   7,90
mit fruchtigem Oliven-Feigen-Chutney und  
Kräuter-Knoblauchciabatta an Tomaten-Marmelade, 
dazu Feldsalat mit Granatapfelkernen [ A1-3 | C | G | K ]

SPICY NACHOS 2,11    5,80
überbacken mit feurigen Jalapeños und 
Cheddar-Cheese-Soße, dazu ein Klecks 
Crème fraîche [ F | G ]

noch leckerer mit Guacamole  + 1,90

KLEINER SALAT   3,90
Beilagensalat mit Blattsalaten, Feldsalat und 
Rucola, Tomate, Gurke, feinen Möhrenraspeln,
dazu Balsamico-Vinaigrette 

BRUSCHETTA 7   4,30
knuspriges Ciabatta mit sonnengereiften 
Tomaten, Rucola, aromatischen italienischen 
Kräutern, feinem Olivenöl und Grana Padano 
[ A1-3 | G ]

ALEX VITELLO TONNATO 6,7 11,90
zartes Kalbfleisch mit Thunfischsoße auf 
frischen Blattsalaten mit frittierten Kapernäpfeln, 
Möhrenraspeln und marinierten Tomaten [ C | D | J | L ]

noch leckerer mit Guacamole  + 1,90

VORSPEISENPLATTE    12,90
eine Platte zusammengestellt mit Vorspeisen 
deiner Wahl — perfekt zum Teilen





CURRY, BOWL
& SAL AT

CURRY,  BOWL UND SAL AT | 04

CHICKEN TIKKA MASSALA 2    12,90
zarte Hähnchenbrust in einer pikant cremigen Tomaten-Currysoße mit 
Joghurt, dazu blumiger Jasminreis und Tandoori Garlic Naan [ A1 | F | G ]

TERIYAKI LACHS BOWL  6  14,90
nach Asia Art – frisch & asiatisch 
mit in Teriyakisoße mariniertem, lauwarmem Zupflachs, Papadam, marinierten 
Tomaten, Gurken, Roter Bete, Edamame, Avocado, Feldsalat, japanischem 
Sushireis, Sesam-Soja- & Thai-Mango-Soße, Joghurtdressing, Sesam und 
Granatapfelkernen [ D | F | G | K ]

CAESAR SALAD 7    9,90
knackiger Römersalat und marinierte Kräutertomaten in Caesar-Dressing mit 
würzigem Grana Padano auf knusprigem Kräuter-Knoblauchciabatta direkt aus  
dem Ofen [ A1-3 | C | G | J ]

gegrilltes Hähnchenbrustfilet   + 5,70

gebratene Champignons und
Zwiebeln   + 3,80

Garnelenspieß [ B ]  + 5,70
mariniert in hausgemachtem Kräuteröl

Blattspinat    + 5,10
mit Knoblauch und Zwiebeln 

lauwarmer Zupflachs  + 5,10
mariniert in Teriyakisoße [ D | F | G ]  

Wähle deine Beilage zu deinem Salat



VEGGIE
STYLE

Wähle deinen Lieblingsburger ganz einfach mit Veggie-Patty 2,6

[ A3 | F ]

Unser Veggie-Patty besteht aus hellen Gemüsesorten.



FL AMMKUCHEN
& BURGER

FL AMMKUCHEN, BURGER UND VEGGIE-BURGER | 06

ELSÄSSER FLAMMKUCHEN 7  9,40
mit Crème fraîche, mild geräuchertem Speck und knackigem Lauch [ A1 | G ]

SPICY FLAMMKUCHEN 3,6,7   11,90
mit frischer Peperoni, Crème fraîche, Rindersalami, Hirtenkäse, knackiger Paprika, 
nussigem Rucola und Oliven [ A1 | G ]

CAPRESE FLAMMKUCHEN 7  10,90
mit aromatischem Rucola, marinierten Tomaten, Mozzarella, Pesto und gerösteten 
Pinienkernen [ A1 | G | H4 ]

ZIEGENKÄSE-APFEL FLAMMKUCHEN 7  12,90
mit Ziegenkäsecrumble, Crème fraîche, fruchtigen Apfelspalten, Preiselbeeren, 
Babyspinat, Honig und karamellisierten Walnüssen mit Orangenpfeffer [ A1 | G | H3 ]

ALEX CHEESE BURGER 2 10,40
der klassische Prime Beef-Burger im Burgerbrötchen mit Cheddarkäse, aromatischer 
Fleischtomate, Gewürzgurke, roten Zwiebeln, ALEX Burgersoße und Salat [ A1-2 | G | J ]

MEDITERRANER CHICKEN BURGER 7 10,60
zartes, mariniertes Hähnchenbrustfilet mit geschmolzenem Mozzarella, Tomaten-
Marmelade, gegrillter Paprika, Tomate & aromatischem Rucola im Burgerbrötchen [ A1-2 | G ]

Pommes frites   + 3,70

Süßkartoffel Pommes  + 4,80

extra Beef + 3,90

Kräuter-Kartöffelchen  + 4,80

Beilagensalat  + 3,90





RIB-EYE STEAK  25,40
Saftiges Rib-Eye-Steak aus der Hochrippe mit einem Rohgewicht von  
300 Gramm, langsam zartrosa gegrillt. Grobes Meersalz und unsere  
spezielle Pfeffermischung unterstreichen den puren Fleischgeschmack,  
perfekt abgerundet mit zartschmelzender Kräuterbutter. 

RUMPSTEAK  22,90
Südamerikanisches zart-saftiges Rumpsteak aus dem Rinderrücken mit 220 Gramm 
Rohgewicht, charakteristischem Fettrand, hellrosa gegrillt und herrlich ursprünglich 
in seinem feinen Geschmack. Zartschmelzende Kräuterbutter, aromatisches 
Chimichurri-Kräuteröl und feinpfeffrige Würze unterstreichen den leichten Genuss. 

STEAK & SALAD  
mit einem gemischten Salat in Balsamico-Vinaigrette und 
ofenfrischem Kräuter-Knoblauchciabatta [ A1-3 | G ]

STEAK & FRIES  
mit einer saftigen Grilltomate und knusprigen Pommes frites [ G ]

SCHNITZEL CHAMPIGNONS   13,80
vom Schwein mit besonders hohem Panadeanteil, frisch gebratene Champignons 
und Zwiebeln in feinem Kräuterrahm, dazu Pommes frites [ A1 | G ]

STEAK &
SCHNITZEL

RIB-EYE-,  RUMPSTEAK UND SCHNITZEL | 08

SURF
 IT UP!

gebratener Garnelen-Spieß mit Kräuteröl verfeinert,  als Extra-Topping für  dein Steak  [ B ]
+ 5,70





SÜSSES
DANACH

KAFFEE UND KUCHEN | 02

APFELKUCHEN 7      3,80
feiner Mürbeteig mit herrlich-saftiger Apfelfüllung und Rosinen, 
getoppt mit Zimt, Sahne und Karamellsoße
[ A1 | C | G ]

CHEESECAKE 6,7    3,80
Frischkäsecreme auf einem lockeren Mürbeteigboden, serviert
mit Blaubeersoße, Blaubeeren und Sahne  [ A1 | C | F | G ]

CHOCOLATE FUDGE     3,80
saftige Schokoladentorte mit Schokoglasur, dazu ein Klecks Sahne 
und feiner Schokosoße 
[ A1 | C | F | G ]
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SCHON 
PROBIERT?
ALEX SUMMER 
SPRITZ
Belsazar Rosé, Himbeeren &
Thomas Henry Cherry Blossom Tonic
ALEX-EVENTKARTE-K2-2023


